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Βάση Λουκουμαδιέρας Επιδαπέδια - EMP.LK.003

SKU: 597247
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2.100,00 €   1.500,00 €

Στην τιμή δεν περιλαμβάνονται ο Φ.Π.Α., ο φόρος ανακύκλωσης και τα έξοδα μεταφοράς. Ισχύει μέχρι
εξαντλήσεως του αποθέματος.

Σημαντικές Πληροφορίες

✔ Bάση με φριτέζα και 2 λεκάνες για λουκουμάδες
✔ Αντιπτερνιστικά τζάμια
✔ Με ένα κάδο μαγειρέματος 25 lt
✔ Empero Τούρκικης κατασκευής

ΖΗΤΗΣΤΕ ΠΡΟΣΦΟΡΑ

Αποστολη

Θα επικοινωνήσουμε το συντομότερο δυνατό μαζί σας.
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ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ

Βάση Λουκουμαδιέρας Επιδαπέδια - EMP.LK.003

H Βάση Λουκουμαδιέρας Επιδαπέδια - EMP.LK.003 είναι κατασκευή του Τουρκικού εργοστασίου Empero.
Αποτελείται από βάση με φριτέζα & ουδέτερες λεκάνες για τη διατήρηση των λουκουμάδων. Διαθέτει
αντιπτερνιστικά τζάμια και έχει κάδο μαγειρέματος 25 lt. Με διαστάσεις 160 x 75 x 85 cm είναι μια
αξιόπιστη επιλογή για οτιδήποτε έχει να κάνει με λουκουμάδες ή donuts. Μπορεί να συνδυαστεί με τη

Λουκουμαδιέρα – EMP.LK.001.

Η επαγγελματική λουκουμαδιέρα EMP.LK.003 αποτελεί την ιδανική λύση για όσους αναζητούν υψηλής
ποιότητας και λειτουργικό εξοπλισμό για την παραγωγή τραγανών λουκουμάδων. Με εντυπωσιακή σχεδίαση και

υλικά υψηλής ποιότητας, η επαγγελματική λουκουμαδιέρα είναι η ιδανική επιλογή για επαγγελματίες που
αναζητούν αξιόπιστο εξοπλισμό.

Υψηλή απόδοση: Η επαγγελματική λουκουμαδιέρα με βάση σας επιτρέπει να δημιουργήσετε τους πιο νόστιμους
και τραγανούς λουκουμάδες, εύκολα και γρήγορα. Προσφέρετε στους πελάτες σας ποιοτικούς λουκουμάδες,

τραγανούς εωτερικά και αφράτους εσωτερικά.

Σχεδίαση φιλική προς το χρήστη: Ο φιλικός προς το χρήστη χειρισμός και ο εργονομικός σχεδιασμός επιτρέπουν
τη χρήση της και από μη έμπειρο προσωπικό. Εξασφαλίστε σταθερή ποιότητα και αποτελέσματα.

Ανθεκτική κατασκευή: Φτιαγμένη από υλικά υψηλής ποιότητας, αυτή η λουκουμαδιέρα είναι κατασκευασμένη
για να αντέχει στο φόρτο εργασίας μίας επαγγελματικής κουζίνας.

Εύκολη συντήρηση: Ο καθαρισμός αποτελεί εξαιρετικά σημαντικό τομέα σε χώρους υγειονομικού
ενδιαφέροντος. Έχει αφαιρούμενα μέρη, με αποτέλεσμα ο καθαρισμόςνα γίνεται εύκολα και γρήγορα,

απαιτώντας λιγότερο χρόνο από την χρήστη.

Δείτε εδώ μεγαλή ποικιλία από επαγγελματικές λουκουμαδιέρες.

Δείτε εδώ μεταχειρισμένο εξοπλισμό και εξοπλισμό σε προσφορά.

https://shop.arzinos.gr/product-category/mikrosyskeves/loukoumadieres/
https://www.car.gr/xyma/?shop=3741049&shop=510064&uid=510064
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Χαρακτηριστικά

Γενικά Χαρακτηριστικά
• Bάση με φριτέζα

• Αντιπτερνιστικά τζάμια
• Με ένα κάδο μαγειρέματος 25 lt

• Με 2 λεκάνες για διατήρηση λουκουμάδων
• Συνδυάζεται με τη Λουκουμαδιέρα – EMP.LK.001

• Empero Τούρκικης κατασκευής

Τεχνικά Χαρακτηριστικά
Κάδος μαγειρέματος: 25 lt

Τάση: 220 V
Διαστάσεις (MxBxY): 160 x 75 x 85 cm

Προαιρετικά

PDF

Βίντεο
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