
info@arzinos.gr
+30 210 4838 252

Πειραιώς 70 & Πύργου 15, Μοσχάτο, Αθήνα, 183 46, Ελλάδα
arzinos.gr

Μείγμα για Σκληρό Παγωτό με Γάλα
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Σημαντικές Πληροφορίες

 Προϊόντα Gluten Free (χωρίς γλουτένη)

ΖΗΤΗΣΤΕ ΠΡΟΣΦΟΡΑ

Αποστολη

Θα επικοινωνήσουμε το συντομότερο δυνατό μαζί σας.
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ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ

Μείγμα για Σκληρό Παγωτό με Γάλα

Made in Italy

Χρησιμοποιώντας α' ύλες υψηλής ποιότητας, έχουμε δημιουργήσει προιό̈ντα gluten free (χωρις́ γλουτένη) που
θα μαγεύσουν τον ουρανισ́κο σας! Όλα τα προιό̈ντα παράγονται στην Ιταλιά αποκλειστικά για την εταιρειά

Αρζινός Α.Ε. Επίσης, υπάρχει δυνατότητα δημιουργιάς δικής σας ετικέτας ή ακόμα και γεύσης!

Σε αυτήν την κατηγορία θα βρείτε μείγματα σε σκόνη για σκληρό παγωτό σε διάφορες γεύσεις, κλασσικές
γεύσεις όπως σοκολάτα ή βανίλια αλλά και πιο ιδιαίτερες γεύσεις, όπως σκληρό παγωτό μπανάνα ή φουντούκι,

καραμέλα κ.ά.! Η αραίωση γίνεται με γάλα και κρέμα γάλακτος. Υπάρχουν διαθέσιμες και γεύσεις σκληρού
παγωτού που αραιώνονται με νερό.

Η διαδικασία παρασκευής σκληρού παγωτού είναι πολύ απλή. Τοποθετήστε σε ένα δοχείο την κατάλληλη
ποσότητα μείγματος σκόνης για σκληρό παγωτό, ανάλογα με τη χωρητικότητα του κάδου, και στη συνέχεια

αραιώστε με την απαραίτητη ποσότητα νερού ή γάλακτος (ανάλογα με τις οδηγίες της ετικέτας). Αναδεύστε το
μείγμα μέχρι να ομογενοποιηθεί και αδειάστε το στον κάδο της παγωτομηχανής. Το υπόλοιπο της διαδικασίας

εκτελείται από τη παγωτομηχανή. Όταν το παγωτό είναι έτοιμο για σερβίρισμα, τοποθετήστε ένα λεκανάκι
παγωτού GN κάτω από την έξοδο παγωτού της παγωτομηχανής, ώστε να τοποθετήσετε το παγωτό κατευθείαν

στο λεκανάκι και έπειτα στη βιτρίνα παγωτών.
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Χαρακτηριστικά

Γενικά Χαρακτηριστικά
• Gluten Free (χωρίς γλουτένη)

• Made in Italy

Γεύσεις Σκληρού Παγωτού (με γάλα & κρέμα γάλακτος)
Γεύση Αραίωση Συσκευασία

Βάση Κρέμας 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)
Βάση Γάλακτος 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)

Γιαούρτι 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)
Coffee 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)

Καραμέλα 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)
Φιστίκι 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)

Φουντούκι 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)
Μπανάνα 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)
Καρύδα 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)

Σοκολάτα 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)
Βανίλια 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)

Βανίλια Μαγαδασκάρης 1 σακ. + 2,5 lt. γάλα + 0,5 lt. κρέμα γάλακτος 10 σακούλες (1 kg/σακούλα)
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