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Λουκουμαδιέρα 7 lt - 1031V

SKU: 34864
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Σημαντικές Πληροφορίες

✔ Τύπος λειτουργίας: Χειροκίνητος
✔ Διπλά ανοξείδωτα έμβολα
✔ Έμβολο για ντόνατ (Ø 7-9 cm & Ø 9-14 cm)
✔ Έμβολο για 2 & 4 τμχ. λουκουμάδες (Ø 2,5 - 5 cm)
✔ Ανοξείδωτη κατασκευή
✔ Interzag Ελληνικής κατασκευής

ΖΗΤΗΣΤΕ ΠΡΟΣΦΟΡΑ

Αποστολη

Θα επικοινωνήσουμε το συντομότερο δυνατό μαζί σας.
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ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ

Λουκουμαδιέρα 7 lt - 1031V

H Λουκουμαδιέρα 7 lt - 1031V είναι κατασκευή του Ελληνικού εργοστασίου Interzag. Για τους επαγγελματίες
που απαιτούν τα υψηλότερα πρότυπα στην ποιότητα, την απόδοση και την αξιοπιστία, οι λουκουμαδιέρες με
διπλά έμβολα αποτελούν την ιδανικότερη λύση. Η λουκουμαδιέρα 1031V διαθέτει διπλά έμβολα τα οποία

πιέζουν τη ζύμη προς τα κάτω, εγγυάται ταχύτητα και άψογο αποτέλεσμα ακόμα και με ελάχιστο υλικό εντός
του δοχείου. Σχεδιασμένη για να προσφέρει περισσότερες επιλογές στον επαγγελματία, χρησιμοποιεί σύστημα

ανοξείδωτων κυλίνδρων, το οποίο επιτρέπει μεγαλύτερα αποτελέσματα στο ντόνατ αλλά και ταχύτερη
παραγωγή στον λουκουμά. Είναι κατασκευασμένη από ανοξείδωτο ατσάλι με κομμάτια αλουμινίου και

ορείχαλκου. Διαθέτει δοχείο 7 λίτρων για μεγαλύτερη συνεχόμενη χρήση. Παράγει ντόνατ και λουκουμά
χρησιμοποιώντας το αντίστοιχο έμβολο. Διαθέτει ρυθμιστή μεγέθους για τα επιθυμητά αποτελέσματα και

δύναται να συνδυαστεί με ηλεκτρικό μηχανισμό.

Η Λουκουμαδιέρα 1031V απευθύνεται σε επιχειρήσεις που θέλουν το απόλυτο αποτέλεσμα και τη μέγιστη
ταχύτητα στην παραγωγή λουκουμάδων κάθε στιγμή.

Το σύστημα ανοξείδωτων κυλίνδρων που διαθέτει, επιτρέπει άρτιο αποτέλεσμα στην παραγωγή ντόνατς αλλά
και ταχύτερη παραγωγή λουκουμάδων. Είναι κατασκευασμένη από ανοξείδωτο ατσάλι με κομμάτια

αλουμινίου και ορείχαλκου.

Διαθέτει 4 έμβολα με ρυθμιστή μεγέθους:

Έμβολο για ντόνατς (7 – 9 εκ.)
Έμβολο για ντόνατ (9 – 14 εκ.)

Έμβολο για 2 λουκουμάδες (2,5 – 5 εκ.)
Έμβολο για 4 λουκουμάδες (2,5 – 5 εκ.)

Ακόμη και όταν έχει μείνει ελάχιστο μίγμα εντός του δοχείου, τα διπλά έμβολα πιέζουν τη ζύμη προς τα κάτω,
προσφέροντας πάντα άψογο αποτέλεσμα!

Δείτε εδώ μεγαλή ποικιλία από επαγγελματικές λουκουμαδιέρες.

Δείτε εδώ μεταχειρισμένο εξοπλισμό και εξοπλισμό σε προσφορά.

https://shop.arzinos.gr/product-category/mikrosyskeves/loukoumadieres/
https://www.car.gr/xyma/?shop=3741049&shop=510064&uid=510064
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Χαρακτηριστικά

Γενικά Χαρακτηριστικά
• Τύπος λειτουργίας: Χειροκίνητος

• Ανοξείδωτο δοχείο
• Διπλά ανοξείδωτα έμβολα

• Έμβολο για ντόνατ (Ø 7-9 cm & Ø 9-14 cm)
• Έμβολο για 2 & 4 τμχ. λουκουμάδες (Ø 2,5 – 5 cm)

• Ρυθμιστής μεγέθους
• Περιλαμβάνονται βραχίονες στήριξης

• Κατασκευή ανοξείδωτη με κομμάτια αλουμινίου και ορείχαλκου
• Προαιρετικά: ηλεκτρική κεφαλή

• Interzag Ελληνικής κατασκευής

Τεχνικά Χαρακτηριστικά
Χωρητικότητα δοχείου: 7 lt

Έμβολο για donut: Ø 7-9 cm & Ø 9-14 cm
Έμβολο για λουκουμάδες: Ø 2,5-5 cm (2 & 4 τμχ. λουκουμάδες)

Βάρος: 15 kg
Διαστάσεις (MxBxY): 47 x 33 x 55 cm
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