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Λουκουμαδιέρα 7 lt - 1024K

SKU: 22141
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Σημαντικές Πληροφορίες

✔ Τύπος λειτουργίας: Χειροκίνητος
✔ Έμβολο για ντόνατ (Ø 7-9 cm)
✔ Έμβολο για 2 τμχ. λουκουμάδες (Ø 2,5 - 5 cm)
✔ Ανοξείδωτη κατασκευή
✔ Interzag Ελληνικής κατασκευής

ΖΗΤΗΣΤΕ ΠΡΟΣΦΟΡΑ

Αποστολη

Θα επικοινωνήσουμε το συντομότερο δυνατό μαζί σας.
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ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ

Λουκουμαδιέρα 7 lt - 1024K

H Λουκουμαδιέρα 7 lt - 1024K είναι κατασκευή του Ελληνικού εργοστασίου Interzag. Η μηχανή λουκουμά
1024K συνδυάζει χαρακτηριστικά υψηλής ποιότητας κατασκευής με τις εύχρηστες δυνατότητες των μηχανών

με ένα έμβολο. Είναι κατασκευασμένη από ανοξείδωτο ατσάλι. Διαθέτει δοχείο 7 λίτρων για μεγαλύτερη
συνεχόμενη χρήση. Παράγει ντόνατ και λουκουμά χρησιμοποιώντας το αντίστοιχο έμβολο. Διαθέτει ρυθμιστή
μεγέθους για τα επιθυμητά αποτελέσματα και δύναται να συνδυαστεί με ηλεκτρικό μηχανισμό. Τα έμβολα για

λουκουμάδες και ντόνατ (7 - 9εκ.) είναι εξ’ ολοκλήρου ανοξείδωτα.

Έχει άνετο και λειτουργικό μέγεθος, για άνετη τοποθέτηση σε κάθε πάγκο εργασίας (420x430x450mm).
Το δοχείο μίγματος χωρητικότητας 7 λίτρων, θα σας βγάλει “ασπροπρόσωπους” στις ώρες/ημέρες αιχμής της

επιχείρησης σας, παράγοντας την απαραίτητη ποσότητα λουκουμάδων ανεμπόδιστα.

Η Λουκουμαδιέρα 1024Κ είναι ιδανική για εστιατόρια και επιχειρήσεις εστίασης που προσφέρουν λουκουμάδες ή
θέλουν να αναπτύξουν την γκάμα των προϊόντων τους για να διαφοροποιηθούν από τον ανταγωνισμό.

Η Λουκουμαδιέρα 1024Κ, είναι εξαιρετικά εύκολη στη χρήση για την παρασκευή λουκουμάδων και donuts, ενώ
παρέχει τη δυνατότητα προσθήκης κεφαλής (ηλεκτρικού μοτέρ), αν επιθυμείτε να αποφύγετε τον χειροκίνητο

χειρισμό της σε ώρες αιχμής.

Επαγγελματική μηχανή λουκουμά 1024K

• Τύπος λειτουργίας: Χειροκίνητος
• Ανοξείδωτο δοχείο

• Έμβολο για ντόνατ (Ø 7-9 cm)
• Έμβολο για 2 τμχ. λουκουμάδες (Ø 2,5 - 5 cm)

• Ρυθμιστής μεγέθους
• Περιλαμβάνονται βραχίονες στήριξης

• Έμβολα από ανοξείδωτο ατσάλι
• Προαιρετικά: ηλεκτρική κεφαλή

• Interzag Ελληνικής κατασκευής

Δείτε εδώ μεγαλή ποικιλία από επαγγελματικές λουκουμαδιέρες.

Δείτε εδώ μεταχειρισμένο εξοπλισμό και εξοπλισμό σε προσφορά.

https://shop.arzinos.gr/product-category/mikrosyskeves/loukoumadieres/
https://www.car.gr/xyma/?shop=3741049&shop=510064&uid=510064
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Χαρακτηριστικά

Γενικά Χαρακτηριστικά
• Τύπος λειτουργίας: Χειροκίνητος

• Ανοξείδωτο δοχείο
• Έμβολο για ντόνατ (Ø 7-9 cm)

• Έμβολο για 2 τμχ. λουκουμάδες (Ø 2,5 – 5 cm)
• Ρυθμιστής μεγέθους

• Περιλαμβάνονται βραχίονες στήριξης
• Έμβολα από ανοξείδωτο ατσάλι
• Προαιρετικά: ηλεκτρική κεφαλή

• Interzag Ελληνικής κατασκευής

Τεχνικά Χαρακτηριστικά
Χωρητικότητα δοχείου: 7 lt

Έμβολο για donut: Ø 7-9 cm
Έμβολο για λουκουμάδες: Ø 2,5-5 cm (2 λουκουμάδες)

Βάρος: 6,5 kg
Διαστάσεις (MxBxY): 42 x 43 x 45 cm
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