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Γρανιτομηχανή Ηλεκτρονική 2x6 lt – NG 6-2

SKU: 94535
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Σημαντικές Πληροφορίες

→ Καπάκι κάδου χωρίς φωτισμό
→ Κάλυμμα κάδου (για υψηλότερη απόδοση & λιγότερη υγρασία στο εξωτερικό του κάδου)
→ Ηλεκτρονικός πίνακας ελέγχου (ρύθμιση θερμ/σίας & πυκνότητας γρανίτας, λειτουργία συντήρησης &
καθαρισμού)
→ Χρώμα λευκό (προαιρετικά μαύρο)

Πιστοποιήσεις

     

ΖΗΤΗΣΤΕ ΠΡΟΣΦΟΡΑ

Αποστολη

Θα επικοινωνήσουμε το συντομότερο δυνατό μαζί σας.
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ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ

Γρανιτομηχανή Ηλεκτρονική 2x6 lt – NG 6-2

Η Γρανιτομηχανή Ηλεκτρονική 2x6 lt – NG 6-2, του ιταλικού εργοστασίου Ugolini, ανήκει στη νέα γενιά
γρανιτομηχανών NG, όπου διαθέτουν εξελιγμένο design και τεχνολογία. Διαθέτει δύο κάδους με χωρητικότητα

6 λίτρα ανά κάδο και ηλεκτρονικό πίνακα ελέγχου για εύκολο χειρισμό. Μέσα από την ηλεκτρονική οθόνη
μπορείτε να ρυθμίσετε τη θερμοκρασία και την πυκνότητα της γρανίτας ανάλογα με τις δικές σας προτιμήσεις.
Επίσης, η ηλεκτρονική μηχανή γρανίτας με δύο κάδους 6 lt NG 6-2 διαθέτει λειτουργία συντήρησης ροφήματος
και λειτουργία καθαρισμού όπου μπορείτε να τις επιλέξετε από τον ηλεκτρονικό πίνακα ελέγχου. Το ανανεωμένο
design στο διαφανές κάδο επιτρέπει 100% Ορατότητα της γρανίτας! Η περιορισμένη χωρητικότητα του κάδου
βοηθά στη γρήγορη κατανάλωση και άρα συχνή ανανέωση του μίγματος γρανίτας. Έτσι, ανανεώνετε συχνά το
μίγμα γρανίτας για να έχετε πάντα φρέσκο προϊόν χωρίς να αυξάνεται το κόστος σας, αφού δεν χρειάζεται να
πετάξετε προϊόν. Επίσης, η διπλή γρανιτομηχανή 6 lt – NG 6-2 διαθέτει κάλυμμα σε κάθε κάδο για υψηλότερη
απόδοση και λιγότερη υγρασία στο εξωτερικό μέρος του κάδου. Οι επαγγελματικές γρανιτομηχανές Ugolini

είναι οι πιο αξιόπιστες, εύχρηστες και κομψές, κάνοντας αισθητή τη διαφορά τους από άλλα παρόμοια
μηχανήματα.

Οι γρανιτομηχανές Ugolini μπορούν να χρησιμοποιηθούν όλο το χρόνο καθώς είναι κατάλληλες για γρανίτα, sorbets,
κρύες κρέμες και frozen cocktails!

Η εταιρεία ΑΡΖΙΝΟΣ Α.Ε., από το 1980, είναι ο αποκλειστικός αντιπρόσωπος στην Ελλάδα του
κορυφαίου ιταλικού εργοστασίου Ugolini SPA, που έχει ηγετική θέση στην παγκόσμια αγορά εδώ και 70

χρόνια. Έτσι, στην εταιρεία μας θα βρείτε τα νέα μοντέλα των γρανιτομηχανών Ugolini καθώς και after
sales service!

Δείτε επίσης:
Σιρόπια και σκόνες για Γρανίτα, Σορμπέ

https://www.ugolinispa.com/scheda-prodotto.asp?idprodotto=48&useLng=en
https://www.arzinos.gr/
http://www.ugolinispa.com/
https://shop.arzinos.gr/product-category/analwsima/meigmata/meigma-gia-granita/
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Χαρακτηριστικά

Γενικά Χαρακτηριστικά
• Κάλυμμα κάδου για υψηλότερη απόδοση & λιγότερη υγρασία στο εξωτερικό του κάδου

• Ηλεκτρονικός πίνακας ελέγχου για ρύθμιση θερμ/σίας & πυκνότητας, συντήρηση προϊόντος και
καθαρισμό)

• Καπάκι κάδου χωρίς φωτισμό
• Χρώμα: λευκό (προαιρετικά μαύρο)

• Ugolini Ιταλικής Κατασκευής

Τεχνικά Χαρακτηριστικά
Κάδοι x Χωρητικότητα: 2 x 6 lt

Ισχύς: 640 W
Τάση/Συχνότητα: 230 V/50 Hz

Ψυκτικό Υγρό: R452a
Καθαρό Βάρος: 43,7 kg

Διαστάσεις (MxBxY): 40 x 48 x 62 cm

Προαιρετικά

Ψηλή εικόνα μπροστά
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Χρονοδιακόπτης λειτουργίας

PDF

Τεχνικές Προδιαγραφές
Κατεβάστε το

https://shop.arzinos.gr/wp-content/uploads/2020/12/NG_Electronic.pdf
https://shop.arzinos.gr/wp-content/uploads/2020/12/NG_Electronic.pdf
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