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Σημαντικές Πληροφορίες

✔ Κατάλληλο για γέμιση κρουασάν, λουκουμά, ντόνατ
✔ Θερμοκρασία υλικού μέχρι 60°C
✔ Ανοξείδωτο ή πλαστικό δοχείο
✔ Ρυθμιστής ποσότητας
✔ Ανοξείδωτη κατασκευή
✔ Interzag Ελληνικής κατασκευής

ΖΗΤΗΣΤΕ ΠΡΟΣΦΟΡΑ

Αποστολη

Θα επικοινωνήσουμε το συντομότερο δυνατό μαζί σας.
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ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ

Γεμιστικό για λουκουμάδες - Rania 2014

Το Γεμιστικό για λουκουμάδες - Rania 2014 είναι κατασκευή του Ελληνικού εργοστασίου Interzag. Είναι ένα
χειροκίνητο γεμιστικό κατάλληλο για γέμιση κρουασάν, λουκουμά, ντόνατ, κλπ. με κρεμώδη υλικά όπως

μαρμελάδα, πραλίνα, sauce και άλλα προϊόντα παρόμοιας πυκνότητας. Διαθέτει ανοξείδωτο ή πλαστικό δοχείο
2 λίτρων, το οποίο αφαιρείται εύκολα. Είναι κατασκευασμένο από πολυακετάλη (POM), κατάλληλη για τρόφιμα,

με ανοξείδωτη εξωτερική επένδυση. Το έμβολο και η βελόνα είναι ανοξείδωτα και αφαιρούνται εύκολα.

Το χειροκίνητο γεμιστικό για λουκουμάδες Rania 2014 είναι το ιδανικό επαγγελματικό γεμιστικό μηχάνημα για
γέμιση κρουασάν, λουκουμάδων, ντόνατς κ.α. με κρεμώδη υλικά, όπως:

- Μαρμελάδα
- Πραλίνα

- Κρέμα ζαχαροπλαστικής
- Sauce

- και άλλα προϊόντα παρόμοιας πυκνότητας.

Χαρακτηριστικά

• Θερμοκρασία υλικού μέχρι 60°C
• Σώμα πολυακετάλης (POM)

• Ανοξείδωτο ή πλαστικό δοχείο
• Ρυθμιστής ποσότητας

• Πλήρης και εύκολη αποσυναρμολόγηση για εύκολο καθάρισμα
• Ανοξείδωτη κατασκευή

• Ανοξείδωτο καπάκι
• Προαιρετικά και με διπλή βελόνα
• Interzag Ελληνικής κατασκευής

Είναι ιδανικό για κάθε επιχείρηση εστίασης που θέλει να αυξήσει την τιμή πώλησης των προϊόντων της, χωρίς
να αυξήσει το κόστος παραγωγής. Διαθέτει επίσης ρυθμιστή ποσότητας για δόσεις από 0 έως 21ml.

Η χρήση του είναι επιτραπέζια και στερεώνεται με σφιγκτήρα ο οποίος και περιλαμβάνεται. Είναι επίσης
κατάλληλο και για καλλυντικά προϊόντα.

Δείτε εδώ μεγαλή ποικιλία από επαγγελματικές λουκουμαδιέρες.

Δείτε εδώ μεταχειρισμένο εξοπλισμό και εξοπλισμό σε προσφορά.

https://shop.arzinos.gr/product-category/mikrosyskeves/loukoumadieres/
https://www.car.gr/xyma/?shop=3741049&shop=510064&uid=510064
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Χαρακτηριστικά

Γενικά Χαρακτηριστικά
• Κατάλληλο για γέμιση κρουασάν, λουκουμά, ντόνατ

• Θερμοκρασία υλικού μέχρι 60°C
• Σώμα πολυακετάλης (POM)

• Ανοξείδωτο ή πλαστικό δοχείο
• Ρυθμιστής ποσότητας

• Ακρίβεια στη ποσότητα
• Πλήρης και εύκολη αποσυναρμολόγηση για εύκολο καθάρισμα

• Περιλαμβάνεται εξάρτημα στερέωσης (σφιγκτήρας)
• Ανοξείδωτη κατασκευή

• Ανοξείδωτο καπάκι
• Προαιρετικά και με διπλή βελόνα
• Interzag Ελληνικής κατασκευής

Τεχνικά Χαρακτηριστικά
Χωρητικότητα δοχείου: 2 lt

Δοχείο: Ανοξείδωτο ή πλαστικό
Δοσολογία: 2 – 21 gr

Βάρος: 4,5 kg
Διαστάσεις (MxBxY): 34 x 30 x 44 cm
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